
B L ÄT T E RT E I G - B E E R E N -
S C H I F FC H E N 

Z U TAT E N:

1 Packung Blätterteigplatten, tiefgefroren, 36 Stück gleich- 
große Erdbeeren (oder andere Beeren), 18 Stck. Marshmal-
lows, 25 g Kokosraspeln, 50 g brauner Zucker

I N  D E R  K Ü C H E :

1  Die Erdbeeren waschen und den Strunk abschneiden, 
sodass sie auf der Schnittfläche stehen bleiben. 

2  Die Blätterteigplatten in drei gleichgroße Teile 
schneiden.

3  Die Kokosraspeln und etwas braunen Zucker in die Mitte 
streuen und 2 Erdbeeren daraufsetzen.

4  Die Seiten etwa 1 cm nach innen umklappen.

5  Wahlweise nochmal komplett mit braunem Zucken 
bestreuen

A M  G R I L L :

1  Den Grill für direktes Grillen bei ca. 200 °C vorbereiten 
Bei der Verwendung eines 57 cm Holzkohlegrills 
werden ½ Anzündkamin Weber Briketts benötigt.

2  Die Blätterteigschiffchen mit Backpapier auf den 
kalten Pizzastein legen und etwa 12 Minuten bei 
geschlossenem Deckel backen.

3  Jeweils einen Marshmallow pro Schiffchen auf die 
Erdbeeren geben. Mit einem Zahnstocher fixieren.

4  Für etwa 3 Minuten weiterbacken.

T I P P :

Mit etwas Puderzucker und Schokostreusel bestreuen.

V O R B E R E I T U N G :
25 Minuten

G R I L L DAU E R :
15 Minuten

G ESA M T DAU E R :
40 Minuten

G R I L LT E M P E RAT U R :
180 °C

GA R M E T H O D E :
Direkt

S C H W I E R I G K E I T S G RA D :
Mittel

W E B E R  Z U B E H Ö R :
Pizzastein

F Ü R  4  P O RT I O N E N


